
 

 
Sashimi von der Bernsteinmakrele auf Tobinambur Creme, mit 
Mandarine und frischem Kren aus dem Garten   

Sashimi di ricciola su vellutata di topinambur, con  
mandarino e rafano fresco del nostro orto          18,00 
 
Tatar von der hausgebeizten Forelle mit Staudensellerie, 
 Kerbel und kleinen Tomaten  

Tartare di trota marinata con salsa di sedano,  
cerfoglio e pomodoretti 18,00 
 
Zucchini Tatar mit Tomaten Chutney und Caciocavallo Käse  

Tartare di zuccine con chutney al pomodoro e caciocavallo 15,00 
 
Tatar vom Piemonteser Rind "Cazzamali" mit hausgemachtem Brioche 

Battuta di manzo di Razza Piemontese “Cazzamali” con 
pan brioche fatto in casa           19,00  
 
Borlotti Bohnen Suppe  

Zuppa di fagioli borlotti 9,00 
 
Fischsüppchen mit Garnele, Kalamari, Taschenkrebs und Muscheln   

Brodetto di pesce con gamberi, calamari, granchi e molluschi      18,00 
 
Risotto Vialone Nano mit Blauschimmekäse von der Büffelmilch,  
Preiselbeergelee und Brontè Pistazien   

Risotto Vialone Nano con blu di bufala, gelea di mirtili rossi  
e pistacchio di Bronté 18,00 
 
Hausgemachte Tortelli Cacio e Pepe auf Spinatcreme, mit Tomaten und Auberginen   

Tortelli Cacio e Pepe fatti in casa su crema di  
spinaci, con pomodori e melanzane 18,00 
 
Spaghettone "Benedetto Cavalleri" mit  
Venusmuscheln und Rogen von der Meeräsche   

Spaghettone “Benedetto Cavalleri” vongole e bottarga di muggine 20,00 
 
Rückensteak vom Piemonteser Rind "Selezione F. Cazzamali"  
mit Gemüse und Ofenkartoffeln  

Sella di manzo di Razza Piemontese “Selezione F. Cazzamali”  
con verdure e patate 32,00 
 


