
 

 
 

Chickoree Spitzen mit Anchovis    

Insalata di puntarelle ed acciughe 12,00 
 
Tatar vom Piemonteser Rind "Cazzamali" mit hausgemachtem Brioche 

Battuta di manzo di Razza Piemontese “Cazzamali” con 
pan brioche fatto in casa                19,00  
 
Miesmuschel Sauté  

Sautè di cozze          14,00 
 
Gegrillter Oktopus auf Karotten Creme und schwarzes Kichererbsen 
Ragout  

Polpo grigliato su crema di carote e ragú di ceci neri         18,00 
 
Ramen vom heimischen Freiland Huhn mit Gemüse und Noddles  

Ramen di pollo da campo nostrano con verdurine e noodles 12,50 
 
Schwarze Tintenfisch Fusilli mit Meeresfrüchten  

Fusilli al nero di seppia con frutti di mare          20 ,00 
 

Lasagne á la Bolognese 15,00 
 
Drachenkopf im Mediterranem Sud   

Scorfano all’acqua pazza         24,00 
 
Rückensteak vom Piemonteser Rind "Selezione F. Cazzamali"  
mit Gemüse und Ofenkartoffeln  

Sella di manzo di Razza Piemontese “Selezione F. Cazzamali”  
con verdure e patate 30,00 


